
Servidos de 8:00 am a 12:30 pm

Desayunos

www.eladoberestaurante.info
(762) 622 1416 y 622 1683

Guerrero, México
Taxco de Alarcón



Jugos y Frutas

Los Conjuntos

Naranja, Zanahoría, Toronja
o Mandarina (Sólo Temporada)
Combinado (Dos Frutas a Escoger)

$40

$40

$85

Verde
Nopal, Apio, Espinaca, Naranja y Piña.

Plato de Frutas de la Estación 
Natural
Con Yogurt y Granola
Con Queso Cottage y Granola

$110
$110

$45

$125

$135

$135

$125
$145
$148

$148

$148

o a la Mexicana.

Chilaquiles Verdes con Pollo.
Desayuno Mexicano

Omelette con Champiñones, Jamón y Queso.
Desayuno Campesino

Enchiladas de Huevo a la Mexicana Bañadas
en Salsa Ranchera al Gratín.

Desayuno del Rey 

Huevos Fritos, Papa Cambray, Tocino, Jamón,
Salchicha y Pan Tostado.

Desayuno Inglés

Molletes
Naturales
Con Longaniza, Tocino o Pollo

Incluyen Frijoles de la Olla

Desayuno Americano
Pan Tostado, Mantequilla y Mermelada de la Casa.

Hot Cakes
Con Mermelada y Mantequilla.

Desayuno Comercial
Huevos Revueltos con Jamón, Salchicha

$90

$135

Omelettes

$155

$148

Incluyen Frijoles de la Olla

Azteca
Cuitlacoche, Cebolla, Elote y Queso.

Costeño
Camarones Sazonados con Cebolla, 
Pimiento Verde y Queso.

MessiCano
Chistorra, Rajas de Poblano, Cebolla y Queso. 
Bañado en Salsa de Poblano.



De la Granja

$95

$125

$110

$135

$110

$110

$125

$95

$125

$110

$125

$135

$135

$135

Incluyen Frijoles de la Olla

Huevos Naturales
Revueltos o Estrellados.

Huevos al Gusto
Con Longaniza o Tocino.

Huevos al Albañil
Salsa Verde o Roja.
Huevos Adobe
Fritos sobre Tortilla de Maíz, Jamón,
Bañados en Salsa Ranchera al Gratín. 
Acompañados de Chilaquiles.
Huevos Rancheros
Fritos sobre Tortilla de Maíz, Bañados
en Salsa Ranchera. 

Huevos Divorciados
Fritos sobre Tortilla, Bañados en Salsa Verde
y Roja. 
Huevos Cazuela
Servidos en Cazuela sobre una Cama de Frijoles, 
Bañados en Salsa Ranchera al Gratín.

Huevos con Chistorra
Revueltos.
Huevos Pasilla
Fritos sobre Tortilla de Maíz, Bañados en Salsa 
de Chile Pasilla al Gratín.

Revueltos
Bañados en Salsa de Chile Pasilla.
Huevos Poblanos
Fritos sobre Tortilla de Maíz, Bañados en Salsa 
Poblana, Rajas de Poblano y Elote.

Aporreado
Revueltos con Cecina, Bañados en Salsa Verde.

QuesiHuevo
Fritos sobre una Sincronizada de Queso
con Jamón y Tortilla de Harina.
Bañados en Salsa Ranchera.
Enmolados
Fritos sobre Tortilla de Maíz, Bañados en Mole.



Del Comal

$85
$115

Quesadillas (Orden de 3)
Queso
Queso con Champiñones, Jamón
o Salchicha

$125Queso con Longaniza o Cecina

$85
$115

Picaditas (Orden de 3)
Naturales (Crema y Queso)
Con Jamón o Salchicha

$125Con Longaniza o Cecina
$85
$115

Huarache (Frijoles, Queso y Crema)
Con Jamón o Salchicha

$125Con Longaniza o Cecina

$125

$135

$110

Sugerencias

$148

$158

$135

$98

$125

$125

$125

$125
$95

$125

$125

Incluyen Frijoles de la Olla

Chilaquiles Poblanos
Deliciosa Salsa y Rajas de Poblano, elote y pollo.

Chilaquiles Enmolados
Nuestra Tradicional Salsa de Mole, con Pollo.

Chilaquiles Cazuela (Verdes o Rojos)
Servidos en Cazuela, con Pollo, sobre una Cama 
de Frijoles al Gratín.

Chilaquiles con Arrachera
Verdes o Rojos.

Chilaquiles Guajillo
Salsa de Chile Guajillo con pollo.

Huevos a Caballo
Chilaquiles, Cecina y Huevos Fritos.

Chilaquiles con Cecina
Verdes o Rojos.

Chicharrón en Salsa Verde o Roja
Con Trocitos de Queso Panela.

Encremadas
Enchiladas de Crema Rellenas de Longaniza.

Enfrijoladas
Con un Toque de Chipotle, Rellenas de Pollo, 
Huevo o Longaniza.

Enchiladas Poblanas
Salsa Verde, Rajas de Chile Poblano al Gratín, 
Rellenas de Pollo, Huevo o Longaniza.

Carne de Cerdo en Salsa Verde
Hamburguesa Sencilla
Con Queso, Papas Fritas y Ensalada Verde.

Hamburguesa Adobe
Tocino, Champiñones, Cebolla, Queso,
Papas Cambray y Ensalada Verde.



Para la Dieta

o con Espinaca y Cebolla.

Verduras, Arroz y Queso Panela.
Enchiladas Vegetarianas

Claras con Espinaca, Cebolla, Requesón y Nopales.
Omelett Vegetariano

Queso Panela en Salsa Verde o Roja
Acompañado de Ensalada Verde.

Huevos Ahogados
Servidos en Cazuela, Bañados en Salsa Ranchera,
con Trocitos de Queso Panela.

Claras de Huevo con Ensalada Verde
 A la Mexicana, con Jamón de Pavo

Del Horno
Pan Francés

Preparadas con Mermelada Casera.
Empanadas

Mu�in o Pan del Pueblo
Crepas
Un Ingrediente
Dos Ingredientes

$95

$110

$110

$110
$115

$110

$75
$18

$10

$65
$75
$95Tres Ingredientes

Cajeta, Nutella, Queso Crema, Mermelada
de la Casa, Plátano, Fresa, Nuez o Almendra.

Con Atún a la Mexicana

$110

Órdenes
Longaniza

$135Cecina
$45
$45
$60

Pan Tostado con Mermelada Casera (3)
Arroz, Frijoles, Papas Fritas, Jamón
o Tocino
Guacamole $85
Con Chicharrón de Cerdo $95
Papas Guerrero $65
Con Queso $75



Café

Té

Con Leche

$30
$35

$45
$30
$35
$45
$48
$45
$55
$65

$75

$45

$30

$35

$48
$58

Pregunte por otros Sabores.

Negro, Yerbabuena, Manzanilla, Limón,
Verde o Jamaica
Manzana con Canela o Chai

Tisanas
Chai, Frutos Rojos o Frutas de la Selva
Latte

Americano
Descafeinado
Frío
Latte
Expresso
Cortado
Doble
Doble Cortado
Nespresso
Capuchino
Caramelo, Moka, Amaretto, 
Crema Irlandesa, Vainilla, 
Rompope
Frappé
Amaretto, Caramelo, Moka, Oreo, 
Crema Irlandesa o Rompope.

$25
$28
$48

$58

Vaso de Leche
Deslactosada o Light
Licuados
Chocolate, Plátano o Fresa.

Malteadas
Chocolate, Fresa o Vainilla.

Frío o Caliente.
Chocolate $45



Bebidas
Agua Embotellada $25
Conga $75
Té Helado $55
Limonada o Naranjada $45
Refrescos $30
Light o Sin Ázucar $35

$38
$48

Corona Extra o Victoria
Negra Modelo o Modelo Especial 
Corona Light o Ultra Michelob 
Stella Artois

Vaso Michelado o Cubano
Vaso con Clamato

$48
$60

$25+
$55+

Jarra de Conga
½ Jarra
Jarra de Limonada o Naranjada
½ Jarra
Jarra de Té Helado

Jarra de Agua de Sabor $145

Soda Iltaliana $75

Limón, Naranja o Jamaica.

Manzana Verde, Kiwi, Arándano, Granada
y Frutos Rojos.

½ Jarra

½ Jarra $85

Cervezas

Jarra de Clericot
½ Jarra

$195
$115
$195
$115
$175
$95

$175
$95



por nuestra Joyería de Plata
20% de descuento y 50% de mayoreo

Desayuno Bu�et Domingos

Renta de Habitaciones

Pregunta




