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Queso al Cilantro (Espeaalldad)
Queso Chihuahua Empanizado a la Plancha,
Papa Frita, Cebolla Cambray, Salsa Verde |

Cilantroy Ajonjoli.

Guacamole |
Con Chlcharron de Cerdo

Coctel de Camaron

II y Cilantro. |

V2 Aguacate con Atun
Con Camaron A R iy
Jitomate, Cebolla, Ch/le Serranoy I\/Iayonesa

Queso Fundldo (250 g)

Natural

. Con Champlnones i )
. Con Cecina, Chlstorra o Longamza

' Tacos Dorados de Camaron (3)
' Arroz, Jitomate, Cebolla, en Tortllla de Har/na

Tocino Alrededor y Guacamole

' Tacos Dorados (4) |
De Pollo, Queso, Requeson o Longan
- Acompanados de Frl/olesy Lechuga iR

Nachos Sencillos | | eaiie
Queso Chihuahua y Frljofes con Ch/potle

||

Nachos Especiales . = ?:g' _;' |
Carne Bolonesa, Queso Ch/huahua, L

Frijoles con Chipotle y GUGCGmOIe

Nachos Adobe il
Arrachera (250 g), Ques@ Ch/huahua
Frljoles con Ch/potley Guacamolé .' Il
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Ensalada de la Casa ; :"

Lechuga, J/tomate Aguacate Pep/no Manzancb

EnsaladaVerde.. . ' ' = & |
Lechuga, Esp/naca J/tomate Pe,@/n@ Cebolla,

Queso de Cabra, Pechuga de Po(lo | 1 MG ,i;-'f'::--; ol e
y Aderezo'de’ la Casa Ak lo e e S SRR T R
| i Ak e A

Requeson yAguacate ST R b

Ensalada Cesar
La Original

Con Pechuga de Pollo

Ensalada Espanola R R
Lechuga, Champ/nones Jamon Serrano -
Queso de Cabray Aderezo: de la Casa
Ensalada Mediterranea il

Lechiuga, Queso de| Cabra, Manzdna Nuez
yAderezo de Ia Casa LA P e A
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Jitomate, Cebolla, Ch/Ie Serrano Salsa Catsup i
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Tortllla | e
Queso, Crema, Aguacate Ch/charron

y Chile Rasilla.

Ajo con Camarén
Verduras y Arroz,

Hongos NGRSt )

Pollo |
Verduras, Arroz % C/Iantro

Con Poll il it b msbme ria i
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Espaguetl Alfredo

ikl ST e

Crema, Mantequilla, Ajo. yJamon t i

. Con Fetucinni : i
' Espagueti al Cllant_ p'_
Con Fetucinni B

Espaguetl con Camaronés o Salmon J
Con Fetuc"““ - kgt e ;

al l'?b-b-téhj@
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 Espagueti Bolonesa
Con Fetucinni | ' = J Al

Lasana

*. [ 4 e il : |

0

Bolonesa o Vegetarlana (Esplnacas Elote ' f ':.
Champiriones y,Chile Poblano). ;‘;' i {

g

Queso Ch/huahua Champ/nones Elote Rajas
Poblanas Cebo[[a lanadas en :Sa[ A
Poblana con Ensalada A e, f

Cmtlacoche '
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Enchlladas Poblanas it il
Rajas de Chile Poblano, Crema, Queso al Grat/n _' L i r,zé; |
Banadas en Salsa Verde. Con Frljoles oArroz b R G A
EnchiladasconMole . = s110 || |
Con Nuestra Tradicional Receta, Crema y Queso arf S S M
Gratin. Con Frijoles o Arroz.| L S el S e
. Cecina Taxquena el L T e & B e
. Acompariada de Frijoles, Guacamo[e_ R e
y QuesoalaPRlancha,' - i AR bl R
Cecina Taxco (Rt e R Y el B L35
Pollo Desmenuzado, Rajas a’e Chlle Poblano A
BarAada en Salsa Verde; Queso al Grat/n il
Acompanada,de Fr/jolesy Guacama[e SR R
PozoleBlanco . o Rt At e < L0
Verde y Rojo (Solo Jueves) RS W e i) i A i |
Carne de Cerdo en Salsa Verde LT e LA
Con Frijoles y Arroz.| ' i b A il R
- Longaniza del Pueblo en Salsa ROja g <R
Con Frijoles y Arroz. il e i el
' Mole Rosa Santa Prlsca AR e -;
Pierna y Muslo, Banado en Sa[sa de Mo[e Rosa
- Acompanado a’eArroz st e e A N B R vl

Enchiladas de Mole Rosa i
Pollo, Bariadas en Salsa de Ma[e Rosa, i
Acompanadas de Arroz j-'_ IR R R

Dollo
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Adobe (Plerna y Muslo) Ll G R & et i
Cebolla, Chile Serrano Epazote Uamon Queso iR 55 Hiltr el
yChamp/nones COCIdO aI Vapor.. i i . i ot it ety
Con Mole (Pierna y Muslo) ’
Con'Nuestra Tradicional Salsa a’e Mo[e bl
Acompanado ConArroz (i
Guerrero (Plerna y Muslo) |

Cebolla y Papa Cambray, Chile a’e Arbo[
por Separado Guacamole yFr/ones ﬁ

Pechuga ala Plancha Lol i $11fQ |
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Con Verduras al Vapor yArroz il b a1
Fajitas de Pechuga flatieiiiee b o RN
Cebolla, Pimiento y Guacamole T R
Conh Queso Chlhuahua ot el 35125 ;: {
Plato Mexicano con Pechuga de Pollo 5185 AT
Una\Enchilada, Verde un Taco Doraa’o de Queso il '; | il IR
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5 Carnes

Filete o Arrachera (250 N BRI e 1 ‘.
A la Mostaza o Pimienta, | ' . 5198 |

Acomparado de Papas Cambrcy yea it e
Verduras al Vapor. A v

Adabe | IEC Cy?'“fffsz35#ﬁfﬂ

Cebolla, Mantequilla con Ajo, Ch/le Serrano,
Epazote, Champ/nones Jamon y.Queso. al Grat/n
Cocido al Vapor. | |

Muertode Hambre . | $5245 |

Pollo, Champ/nones Queso al Gratln Banqdo |
en Gravy, Papas Fritas y Verduras al Vapor i '

Guerrero LT b LR $245
Cebolla y Papa Cambray, Ch/le de Arbolpor
Separado, Guacamole yFryoles G .

Natural | R R e S e 8

' AcompaAado de Papas Cambray g
| yiVerdunas gl Vapan 1t i it E R
Fajitas | ot Bl $195
. Cebolla, Rimiento, Acompanadas de Guacamole

. Con Queso Chlhuahua i | I ;

Tampiqueia| || (7 R 3255

' Una Enchilada Verde un Taco Dorado de Quesogg '
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Rib-Eye (300 g) 1R

Acompanados de Papas Cambrmy al Hano
y Verdurgsial Viapor. il il |
Estilo Guerrero /| |

Py 1 i) SRR L (B {HIRS 1 L
b . LR RN T it H e e d
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T-Bone (300 g) e e
Acompanados de Papas Cambray al Horno Ll
y Verduras al Vap@r gt R

Estllo Guerrem £ e
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Arroz, F_I"IjOleS o Papas Frltas |
Papas Cambray al Horno s |
Papas Cambray Guerrero b

j f l. ';"' g

Con Queso Fu nd |do b @RI
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i/amba/tytmwj

Hamburguesa Senalla

Queso, Papas Fritas yEnsalddd Verde Ik N

Hamburguesa Adobe

Tocino, Cebolla, Champiriones, Queso,.. it
Papas Cdmbrdy yEnsaIddd Verde g R il

Mariscos

Fllete de Pescado al Vmo Blanco

o al Mojo de Ajo. | ||

Acompanado de Arroz y Verduras dl Vapor A
Filete de Pescado Espeaal fitk o sty ._
Camarones, Epazote, Cebolla, Chdmp/nones ARG
Verduras, Queso, Bdnddo en Sdlsa Verde s

Cocido al Vapor.

Camarones Empanlzados G 3275 '

Acompahados de Guacamole y Verdurds al Vdpbr i

':. Camarones Guerrera

Cebolla y RPapa Cdmbrdy,fCh/Ie de Arbolpor b _
Separado, Guagcamole y Verdurds al Vapor i f.

'salmén al Cllantro ,¢

Acompanado de Arroz y. Verdurds dl Vapbr

Salmon Guerrero |

Cebolla y Papa Cdmbrdy, Ch/le de Arbo[ por Uk
Separado, Gugcamoley. Verduras T’dl Vapor

Mole Rosa con Salmon

Acompdnddo de Arroz y:Verdurds d_{ Vapor
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Posthes

Pastel de la Casa, Pay de Queso o Flan !
Helado fil i

Pregunte por sabores. | | At
Crepas | TR M W RS s i ;
Un Ingrediente PRI G e i

| Dos Ingredienges i il iy e $60

. Tres Ingredientes | . i G '$75
Cajeta, Nutella, Queso Crema Mermelada de Ll 13 e

| la Casa, Platano, Fresa, NuezoAlmendra gl A

i Empanadas!|/ii|\| 1k i I
Preparadas con Mermelada Casera LSt R
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L Americano ik i
| Descafemado
HFIRIO U Rl A A
Latte T LSRR
Expresso, it i i i il
Cortado IR R R R 0
Nespresso f it e R R ST

Capuchmo _ (i g

Caramelo, Moka, Amaretto, G el
Crema Irlandesa o Rompdpe TAlBR A
Frappé | I e
Amaretto, Caramelo Moka Oreo IRl o
Crema lrlandesa @ Rompope A L
Chocolate
Frio o C aIIen te ik BRI
Licor del 43 Shot de Expressoyl—/lelo g
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Negro, Yerbabuena, Manzanllla, leori $25 i e
Verde o Jamaica ' AR LA S R
Manzana con Canela o Chal e S - o IS Sl
Pregunte i otros Sabores o A R
Tisanas ST L SRR A
Chai, Frutos ROjOS p Frutas de la Selvp $45’ i ,s'
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Bebidas

Agua Embotellada . ‘s3]

Conga W I R A AR L

Pinada , b A II W a8
Pifia Colada = R O B

Sangria R TR R S e
Con Vodka I D TR R R 5

Margarit_a | T R i il i _3754'

Mojito | | kil $75
Té Helado || G ety S48
Limonada o Naranjada $35

Refrescos | 1 b e s

Light o Sin Azucar i A e e g

| Soda Iltaliana il ues i 355 |

. Manzana Verde, KIWI Arar)dano Granada
y Frutos Rojos. it R itk

1 ":? ..-f. %

Jarrade Clerlcot RS R e - LRl

Va2 Jarra

Jarra de Conga o 5145 il

12 Jarra

Jarra de leonada o Naranjada
2 Jarra | | il

o
00
(=

Jarra de Té Helado i ik .;_'_ll_ §145'

Jarrade Agua de sabor

2 Jarra ||| B ISR s R S e

Limon, NaranjaoJamalca T

Jarra de Sangrla Natural
Y2 Jarra e e f |
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Corona Extra o qutorla :
Negra Modelo o Modelo Especizlal
Corona nght o Ultra Mlchelob :3.?
Cucapa o Stella Art0|s 5

"-"‘-r---r_._._,- s g e o

Vaso Mlchelado o Cubano ot t_""}': $15+ Ll
Vaso con Cla mato LR G S R i )
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